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B u n t e  S o m m e r s a l a t e  

- I n s a l a t e  

 
Wild-Kräutersalat an Arvendressing 

mit Waldpilzen 

Insalata d'erbe selvatiche al dressing di cirmolo 

con funghi 

CHF 22.50 

 

Sommersalat mit Hummerschwanz 

und grilliertem Thunfisch 

Insalata estiva con coda di astice 

e tonno alla griglia 

CHF 36.50 

 

Kopfsalatherzen “Mamma Pervinca” 

Parmesan, Cherrytomaten, Pilze und Truthanbrust 

Cuori di lattuga "Mamma Pervinca" 

Parmigiano, pomodorini, funghi e petto di tacchino 

CHF 28.50 

 

Tomatensalat mit Burrata 

und frischem Basilikum-Pesto 

Insalata di pomodori con burrata 

e pesto al basilico fresco 

CHF 22.00 

 

Blattsalat 

Insalata verde 

CHF 11.50 

 

Gemischter Salat 

Insalata mista 

CHF 13.50 

 



 

 

S u p p e n t o p f  
- Z u p p e  

 
Bündner Gerstensuppe 

nach altem Engadiner Rezept 
 

Zuppa d'orzo 

alla vecchia ricetta Grigionese 
 

CHF 14.50 

 

 

Andalusische Gemüse-Gazpacho 

kalt serviert 
 

Gazpacho di verdure dell'Andalusia 

servita fredda 
 

CHF 12.50 

 

 

 

 



H a u s g e m a c h t e  P a s t a  
- P a s t e  f a t t e  i n  c a s a  

 
Ricotta-Brasato-Ravioli  

auf Rosmarin-Wild-Jus 

Ravioli di ricotta e brasato 
 

CHF 32.50 

 

 

Frische Pizzochels an Gorgonzolasauce 

Pizzochels freschi 

su salsa al gorgonzola 
 

CHF 18.50 / CHF 24.50 

 

 

Pappardelle mit Hirschragout 

Pappardelle con ragù di cervo 
 

CHF 24.50 / CHF 32.50 

 

 

Tomatenrisotto mit Riesencrevetten 

Cherrytomaten und Oliven 

Risotto al pomodoro con gamberoni 

pomodorini e olive Taggiasche 
 

CHF 24.50 / 32.50 

 

 

Spaghetti mit frischen Tomaten 

und Basilikum oder Bolognese 

Spaghetti con pomodori freschi e basilico 

o bolognese 
 

CHF 19.50 



I n  d i e  M i t t e  
- N e l  m e z z o  

 
Marendaplättli aus unserer Fleischtrocknerei 

 

Tagliere d'affettati di nostra produzione 
 

CHF 32.50 

 

 

Vitello Tonnato mit Melonen perlen 

 

Vitello tonnato con perle di melone 
 

CHF 28.00 / CHF 38.00 

 

 

Carpaccio Cipriani vom Hirsch 

 

Carpaccio di cervo Cipriani 

 

CHF 28.00 / CH F 42.00 

 

 

 

 

 

 

 

 



H a u p t s p e i s e n  
- p i a t t i  p r i n c i p a l i  

 
Mit Kräuterbutter gefüllte Bergeller Hirschschnitzel 

mit sautierten Waldpilzen und Kräuterpizzochel 
 

Scaloppine di cervo della Bregaglia farcite con burro alle erbe 

funghi saltati e spatzli 
 

CHF 44.50 

 

 

 

Charnigna Engadinaisa: Gebratene Rindsfiletspitzen an Senfsauce 

mit Steinpilzen und Pappardelle 
 

Charnigna Engadinaisa: straccetti di filetto di manzo 

con salsa di senape, funghi porcini e pappardelle 
 

CHF 48.00 

 

 

 

Traditionelles Wienerschnitzel 

mit Pommes Frites, Gemüse und Preiselbeeren 
 

Scaloppina alla milanese tradizionale 

con patatine fritte, verdure e mirtilli rossi 
 

CHF 44.50 

 

 



H a u p t s p e i s e n  
- p i a t t i  p r i n c i p a l i  

 

 
Hainanese Mah-Mee 

Indonesisches Nudelgericht 
 

Hainanese Mah-Mee 

Piatto di pasta indonesiano 
 

CHF 39.00 

 

 

 

Kalbsbratwurst mit Rösti 
 

Bratwurst di vitello con rösti 
 

CHF 24.00 

 

 

 

Hausgemachter Beef-Burger mit Alpkäse 

dazu Süsskartoffeln 
 

Burger di manzo fatto in casa  

con formaggio delle alpi e con patate dolci 
 

CHF 38.50 

 

 

 

  



D e s s e r t s  
-  D o l c i  

 
Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Strudel di mele 
 

CHF 13.50 

 

Tiramisù 

Tiramisù  

 

CHF 15.50 

 

Mousse au chocolat 

Mousse au chocolat 
 

CHF 15.50 

 

Ananas-Carpaccio mit Mango-Eis 

Carpaccio d'ananas con gelato al mango 
 

CHF 15.50 

 

Coupe Romanoff  

 

CHF 13.50 

 

Coupe Danemark  

 

CHF 11.50 

 

Eis 

Gelati 
 

CHF 4.50 / Kugel 

 

 



A u f  V o r b e s t e l l u n g  
- s u  p r e n o t a z i o n e  

 

 

Châteaubriand 

Châteaubriand 

 

Ganzer Steinbutt 

Rombo intero 

 

Frische Miesmuscheln 

Cozze fresche 

 

Hummer 

Aragoste 

 

Stubenküken 

Poulet 

 

Große Kalbshaxen 

Stinco di vitello 

 

Toma Hawk Steak’s 

Bistecca di toma hawk 

 

 


